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    -  Слоёное тесто – 500г
    -  Колбаса 200г, Лук – 2шт
    -  Маслины или оливки – 100г
    -  Майонез – 150г, Сыр – 150г
    -  Кетчуп – 4 ст.л.
    -  Кукуруза – 4 ст.л.,Помидоры – 4 шт
    -  Время приготовления 40 мин 
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Нарезаем продукты для пиццы.

Нарезаем кольцами помидоры, колбасу кубиками, лук полукольцами, оливки разрезаем пополам, сыр трём на крупной тёрке.

Раскатываем тесто

Тесто раскатываем толщиной 0,3 см., выкладываем на смазанный, подсолнечным маслом, противень, смазываем лепёшки кетчупом.
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Формируем пиццу

Равномерно раскладываем колбасу, оливки, кукурузу.

Ставим в духовку

Затем кладём лук, помидоры. На помидоры выкладываем майонез и сыр. Ставим противень в разогретую до 180 гр. духовку.
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Выпекаем до готовности

Выпекаем до золотистой корочки, 15 - 20 минут.

  {kunena_discuss:13}   
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