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Продукты

    -  Мука - 150гр
    -  Сливки - 120гр
    -  Сливочное масло - 100гр
    -  Яйца - 3шт
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    -  Сахар - 50гр
    -  Лимон - 1шт

Замешиваем яйца.

Натрем цедру лимона на терке "Цитрус-экспресс" Tupperware

 Перемешиваем
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Сливки, сахар, сливочное масло, яичные желтки и тертую цедру лимона хорошо перемешиваем в Миске-матрешке 1,75л при помощи силиконового скребка

Затем засыпать муку и замесить жидкое тесто

Взбиваем желтки

Яичные белки взбить в Миксер-квик Несколько движений и белок взбит.

Добавляем взбитый белок
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Перед выпечкой блинов добавить в тесто взбитый белок.

Добавляем десерт

Положить на блин Десерт "Нежное лакомство"  и скатать в трубочку.

Можно подать блины со сметаной

Приятного аппетита!

  {kunena_discuss:14}   
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