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Продукты

    -  Куриные сердечки - 1 кг.
    -  Морковь - 2 шт., лук - 1 шт. 
    -  Перец - 1 шт., Картофель - 3 шт., Стебли сельдерея - 400 гр.
    -  Чеснок - 4 дольки.
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    -  Соль, перец

Нарезаем сельдерей.

Нарезаем морковь.
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Нарезаем лук.

Нарезаем перец.
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Нарезаем картофель.

Соединяем овощи и куриные сердечки.

Всё солим, перчим, добавляем измельченный чеснок.
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Хорошо перемешиваем.

Раскладываем по горшочкам.

В каждый горшочек добавляем по 150 мл. воды.

Запекаем в разогретой до 200 градусов духовке 1 час.

Приятного аппетита!!!
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