
Чесночные тосты с печенью трески и мацареллой

Добавил(а) Оля
13.11.18 17:23 - 

        

Чесночные тосты с печенью трески и мацареллой. Лёгкая закуска на скорую руку.  Чесночные тосты с печенью трески и мацареллой получаются невероятно ароматными и нежными. Сочетание чесночного аромата с печенью трески, нежным сыром и свежей зеленью отлично гармонируют между собой. Попробуйте приготовить эту закуску для Ваших близких и родных. Желаю удачи в приготовлении и Приятного аппетита!!!

Продукты для рецепта
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    -  Чёрный хлеб
    -  Печень трески - 1 банка, гранулированный чеснок 
    -  Мацарелла, свежая зелень. 

 

Нарезаем хлеб ломтиками толщиной 1 см. При помощи формы вырезаем кусочки на своё усмотрение.

Немного обжариваем тосты на оливковом или сливочном масле. С двух сторон на обжаренный тост добавляем немного гранулированного чеснока.
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Печень трески разминаем вилкой до однородной массы. При помощи кондитерского шприца выкладываем печень трески на тост.

В центр кладём шарик моцареллы.
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Украшаем зеленью.

Приятного аппетита!
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